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High Tea Menu:
Het menu is aan te passen en varieert per seizoen! Ziet u gerechten bij een andere periode staan? Geen probleem, geef uw wensen in dat geval van tevoren aan mij door.  Bij de High Tea wordt er onbeperkt thee/ koffie en Bronwater geserveerd.
Herfst/ Winter Menu:
· Winterwortel- pompoensoep met koriander of bladerdeegflapjes met champignons en rode pesto
· Club Sandwich met verse eiersalade
· Scones met jam en slagroom
· Warme bosbessenmuffins
· [image: http://www.jacobaworkshops.nl/attachments/Image/3_maart_2013_029.jpg]Eigen gemaakte chocolaatjes
Menu Februari/ Maart:
· Wortelsoep met verse koriander
· Hartige scones met frisse roomkaas
· Club Sandwich met verse eiersalade
· Warme bosbessenmuffins
· Eigen gemaakte chocolaatjes
Menu April/ Mei:
· Bladerdeeg taartje met asperges en ham en daarbij een gevuld eitje
· [image: http://www.jacobaworkshops.nl/attachments/Image/5_en_10_maart_13_026.jpg]Geroosterd bruinbrood met verse bietensalade
· Scones met aardbeienjam en slagroom
· Bosbessenmuffins
· Chocolade-aardbeien lolly’s
Menu voor de zomer:
· Zomerse wraps met tomatensalsa en chorizo
· Club Sandwich met verse eiersalade
· Scones met aardbeienjam en slagroom
· Frambozen muffins
· Spiesjes van fruit met chocolade en nootjes
[image: C:\Users\Jacoba\Documents\fotos site\workshop high tea 12-09-2012 010.jpg]


Biologische lunch Menu:
Deze lunch zal voornamelijk bestaan uit biologische producten, of uit eigen teelt. Daarnaast is de lunch ook vegetarisch.
· Rode Linzen soep met verse groenten van het seizoen en verse kruiden
· Zelfgebakken Landbrood en hartig Breekrood
· Pastasalade met verse groenten en pesto
· Diverse beleg zoals kruidenboter en bio-aardbeienjam
· Erbij worden biologische sapjes, bronwater en melk geserveerd
· Biologisch thee mandje
· Koffie en biologische chocolade
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